
9  -  23
Septembre 6°C

Conditions Climatiques

Vendanges

Assemblage :
60 % Merlot
32 % Cabernet Franc
  8 % Cabernet Sauvignon

Elevage :
50 % Barriques Neuves
6 Tonneliers Différents
Une partie réalisée en amphore
16 mois

Rendement : 27 hl/ha 
pH : 3,8
Degré : 14,5%

Sélection parcellaire et
intra-parcellaire.
Vendanges séparées de
tous les complants.

SCA Château Petit-Village - 33 500 POMEROL - France - www.petit-village.com - contact@petit-village.com - +33 05 57 51 21 08

Passage en chambre
froide pour refroidir la   
 vendange à 6°C.
Sélection et tris successifs :
manuel à la parcelle,
mécanique sous
l’égrappoir et manuel sur
table de tri finale. 

Sol : Graves Argileuses
Superficie : 10,5 hectares
Age Moyen des Vignes : 35 ans
Altitude : Plateau de Pomerol 38m

Millésime 2020

Hiver : doux avec forte pluviométrie

Printemps : doux et pluvieux avec
deux épisodes frais
Eté : sec et chaud avec plusieurs
épisodes de canicule suivi d'orages

Début de Véraison 
16 juillet

Premières Fleurs 
14 mai




Débourrement 
19 mars




Un millésime très précoce
et climatiquement contrasté

Vinifications parcellaires en petites
cuves béton thermorégulées. 
Macération pré-fermentaire à froid
puis fermentation alcoolique.
Fermentation malolactique en
barriques neuves pour les
meilleures cuves de Merlot.

Vinifications

« Le millésime 2020 marque une nouvelle ère pleine d'ambitions avec l'arrivée de la famille Moulin.

Une sélection très précise dans nos parcelles historiques sur argiles donne un assemblage très identitaire et

atypique avec le plus haut pourcentage de Cabernet de l'histoire du domaine.

Le vin a un parfum éclatant, intense, avec une texture suave et savoureuse. La finale fraiche et harmonieuse

montre une parfaite maitrise de la période estivale chaude et sèche. »

*2020 - Première année en conversion Bio 



- Diana Berrouet Garcia, Directrice Générale Adjointe



9  -  23
Septembre

Harvest

Blend :
60 % Merlot
32 % Cabernet Franc
  8 % Cabernet Sauvignon

Aging :
50 % New Oak
6 Different Coopers
Small selection aged in amphora
16 months

Yield : 27 hl/ha 
pH : 3,8
Alcohol : 14,5%

Precise plot and intra-
plot selection.
Harvest separated from
all co-planted vines
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Placed in cold
chambers to cool down
the crop to 6°C.
Meticulous selection
and strict sorting :
manually per parcel, 
 automatic destemmer
and final sorting table
by hand.

6°C

Soil : Deep Gravel and Clay
Size : 10,5 hectares
Average Age of Vines : 35 ans
Altitude : Pomerol Plateau 38m

2020 Vintage

Weather Conditions

Winter : mild with heavy rainfall

Spring : mild and rainy with two
cooler periods
Summer : dry and hot with several
heatwaves followed by thunderstorms

Start of Veraison 
July 16th

Flowering
May 14th




Bud Break
March 19th

A very early vintage with a
contrasting climate

Parcel based vinification in small,
thermoregulated, concrete vats.
Cold pre-fermentation maceration
followed by alcoholic fermentation.
Malolactic fermentation in new
barrels for the best Merlot plots.

Wine Making

"The 2020 vintage marks a new era, full of ambitions, with the arrival of the Moulin Family. A very precise

selection in our historical clay plots gives a very distinctive and atypical blend with the highest percentage of

Cabernet in the history of the estate. The wine has a very expressive and intense nose with a full body

structure and smooth, elegant tannins. The fresh and harmonious finish reveals the best characteristics from

our clay terroir." 

*2020 - First year of conversion to Organic agriculture



- Diana Berrouet Garcia, Directrice Générale Adjointe


