
notes de poires, ananas et fruits secs.

Genre gendre

CCHHHHAAAARRRDDDDOOONNNNNNNNAAAAYYYYYY

IGP Pays d’Oc

100% Chardonnay

Argilo-calcaire, sous-sol : Graves et galets.

45 hectolitres par hectare.

15 à 20 ans

Biologique. Taille douce, maîtrise des 
rendements.

Tri de la vendange.

Traditionnelle, fermentation en cuve.

de 5%du Chardonnay pour apporter gras et 
complexité à l’assemblage.

Sur des poissons nobles en sauce au beurre. 
Parfaits sur les volailles à la crème, il peut être 
servi à l’apéritif  et accompagner un repas. Servir 
frais.
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